
46° 
Parallelo  
Monovarietale
Frantoio di Riva  

Olio extra vergine di oliva 100% italiano
100% Italienisches Natives Olivenöl Extra
100% Italian extra virgin olive oil

Quest’olio è prodotto esclusivamente con olive della 
varietà Casaliva, raccolte in leggero anticipo di maturazione  
per preservarne le caratteristiche sensoriali e salutistiche. 
Dieses Öl wird ausschließlich aus Oliven der Sorte Casaliva gewonnen, 
die etwas vor ihrer Reifezeit geerntet werden, um die sensorischen  
und gesundheitlichen Eigenschaften zu erhalten. 
This oil is produced exclusively from olives of the Casaliva variety, 
harvested slightly ahead of their ripening time to preserve the sensory 
and health characteristics.

CULTIVAR
MONOVARIETALE / SORTENREINES / SINGLE VARIETY 
Casaliva

PROFUMO / GERUCH / SMELL 
Fruttato medio con piacevoli sensazioni d’erba.
Mittelfruchtig mit angenehmen Grasnoten.

Medium fruity with pleasant grass sensations.

SAPORE / GESCHMACK / TASTE 
In armonia il piccante e l’amaro.
Schärfe und Bitterkeit in Harmonie.

Spicy and bitter in harmony.

ABBINAMENTI / PAARUNG / PAIRING
Carne salada, tagliate e carpacci di manzo, salumi e formaggi 
stagionati, bruschette.
Carne salada, Rindsteak und -Carpaccio, Wurstwaren und gereifte 
Käsesorten, Bruschetta.
Carne salada, beef steak and carpaccio, cold cuts and mature cheeses, 
bruschetta.
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